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МАТЕРИАЛЫ КОНФЕРЕНЦИЙ

Химические науки

(4)

Эту систему нельзя решить точно, поскольку 
она имеет подвижные границы (искомая функция 
вошла в ). Задачу можно решить при ограниче-
ниях, справедливых при малых деформациях:
 u << r. (2)

Раскладывая в ряд Тейлора функцию , по-
лучим:

  (3)

Это означает, что в системе (1) символ 
«тильда» можно опустить. Важно отметить, 
что теперь система уравнений будет рассма-
триваться не для исходной точки, а для со-
седней близко расположенной точки, которая 
будет иметь координату Эйлера r. Решение 
для окружного перемещения точек горизон-
тальной поверхности при  [2] име-
ет вид:

Полученное решение [4] лучше существую-
щего соответствует эксперименту.
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Неионогенные поверхностно-активные 
вещества (НПАВ) при растворении в воде не 
диссоциируют на ионы. Имея умеренные ха-
рактеристики пенообразования, проявляют 
отличную способность к удалению масляных 
загрязнений даже при низких концентрациях. 
НПАВ используют либо в составах моющих 
средств, либо сами по себе, либо в композици-
ях с анионными поверхностно-активными ве-
ществами. Также неионогенные ПАВ относят-
ся к основным видам пищевых эмульгаторов. 
По химической природе это производные одно- 
и многоатомных спиртов, моно- и дисахаридов, 
структурными компонентами которых являют-
ся остатки кислот различного строения. Наибо-
лее известной группой пищевых эмульгаторов 

являются моно- и диглицериды, а также моно-, 
ди- и триэфиры сахарозы с природными выс-
шими жирными кислотами. Например, стеа-
рат сахарозы – отличный эмульгатор. Слож-
ные эфиры полиатомных спиртов и жирных 
кислот являются эмульгаторами второго рода. 
Эфиры, которые являются полноценными не-
ионогенными ПАВ, содержат биоразлагаемый 
и нетоксичный гидрофил, который встречается 
в природе, а в целом поверхностно-активное 
вещество является мягким для кожи. В пред-
ставленном исследовании взаимодействием 
стеариновой кислоты с сахарозой или пента-
эритритом в присутствии кислотных катали-
заторов получены НПАВ – стеарат сахарозы 
и дистеарат пентэритрита. После очистки и 
определения температур плавления строение 
синтезированных соединений подтвердили 
данными ИК-спектроскопии. Определены фи-
зико-химические характеристики: критическая 
концентрация мицеллообразования, мицелляр-
ная масса, число агрегации, рассчитан гидро-
фильно-липофильный баланс. Анализ резуль-
татов показал, что оба соединения обладают 
поверхностно-активными свойствами, однако 
дистеарат пентаэритрита принадлежит к клас-
су маслорастворимых, а стеарат сахарозы к во-
дорастворимым НПАВ.


